|_es tarhfs

TariFs hors L)oissons :

o Menquervices(entrée+ p]at)é40€/pp
o Menu2services(p|at+Jessert)538€/pp
o Menugservicesé48€/pp

**, eaux, caFé) :

For{:aits looissons (sé|ection cJe vins
o 20€/pp pour ]e menu 2 services p|at—dessert
o 25€/pp pour |e menu 2 services entrée—p|at
o 25€/pp pour |e menu 3 services

TariFs hors Iooissons :

o Menu 3 services a 48€/pp
o Menu 4 services™ 2 Ggg/pp

For\caits Iooissons (sé[ection (Je vins**, eaux, ca{:é) :

o 30€/pp pour le menu 3 services
o) 35€/pp pour |e menu 4 services

*13hSO et 20%30 derniére commande pour le menu 4 services.
**Le vin inclus (Jans nos menus est servi uniquement avec l’entrée (ou |es
entrées) et |e plat principal.

Menu unique pour |Iensemlo|e Aes convives a partir de 8 couverts.



Ce menu est disponilole clu 29/10 au 25/” inclus

Menu non contractuel, selon Ies arrivages et produits (Ju marché

Foie gras de canard / Confit dyoignons / Pain dyépices
OV
Noix de Saint—Jacques snackées / Panais / Cacahuetes
OU
Boudin blanc braisé de chez Dierendonck / Champignons /

Noisettes torréFiées / Creme tru”e

Canette cJe Cha”ans / Carottes / Betterave / Thym
0U

Filet de marcassin de nos Ardennes / Garniture automnale /
Jus corsé
OV
Pache du jour / Déclinaison de choux / Purée citron /

Vinaigrette aux agrumes

Chariot de Fromages a\CFinés en remp|acement du dessert (+]0€)

Verre (Je vin rouge (+7€)
OV
Comme un tiramisu spéculoos
OV
Pomme / Amande

*** PLATEAU DE FROMAGES AFFINES EN SUPPLEMENT DU MENU : 16 EUROS ***

INFORMATIONS SUR LES ALLERGENES : DISPONIBLES SUR DEMANDE.
LA COMPOSITION DES PRODUITS PEUT CHANGER.



