Onze tarieven

Prijs exclusie\C dran]&en:

o Tweegangen|unch (voorgerecht—hoo“gerecht) voor 40€/pp
o Tweegangen|unch (hoo{:dgerecht-nagerecht) voor 38€/pp
o Driegangen]unch vVoor 48€/pp

Dranl(en arrangement (Wijnen**, water, Log{:ie):

o 20€/pp le tweegangen]unch hoo“gerecht—nagerecht
o 25€/pp |91J tweegangen|unch voorgerecht—hoordgerecht
o 25€/pp l)IJ driegangen|unch

Prijs exc|usie1C dranken:

o Driegangenmenu voor 48€/pp
o Viergangenmenu* voor 63€/pp

Dranl(en arrangement (wi'nen**, water, Lo”ie):
g J

o 30€/pp l}lJ Ariegangenmenu
o 35€/pp l?IJ viergangenmenu

*]:SOpm and 8.30pm laatste |9este||ing voor het 4—gangenmenu.
**De wijn die |91J onze menu s is inloegrepen, wordt alleen geserveerd IDIJ het
voorgerecht (01f de voorgerechten) en L]et hoofdgerecht.

Hetzel“e menu voor a||e gasten vana{j 8 p]aatsen.



Dit menu is Ioeschiuoaar van O]/]O tot en met 28/10

Niet—contractuee| menu, aH]anLehJ'I( van aanvoer en marl(tproducten

Gesneden gerijpt Holstein rundvlees / Gerookte paling /
Cashewnoten / Mierikswortel

OF
63 OC ei van Coq cJes Prés / Grijze garnalen / PastinaaL /
Gel(arameliseerde uiroom

OFf

Gebal«ken zeebaarsFi|et / Assortiment rond loutternut

Pistrain varLensLotelet gelal(t met honing uit Fernelmont /
Aardappelpuree met Bister-mosterd
OFf
Gele gevogelte / In de pan geloakl(en foie gras-escalope /
C,nampignons / Périgourdine saus
OF
Nobashi garnaal ravioli / Geroosterde witte kool /
Lente-ui / Schaal- & schelpdierensaus

KaasplanLje in p]aats van dessert (+]O€)

Fen glas rode wijn (+7€)
OF
Rond Valrhona chocolade
OF
Geroosterde vijg | Ganache van witte chocolade / Biologisch
vanil]e—ijs uit Maflagaslaar

*** KAASPLANK IN SUPPLEMENT OP HET MENU : 16 EUROS ***

ALLERGENENINFORMATIE: BESCHIKBAAR OP AANVRAG.
DE SAMENSTELLING VAN DE PRODUCTEN KAN VERANDEREN.



