|_es tarhfs

TariFs hors L)oissons :

o Menquervices(entrée+ p]at)é40€/pp
o Menu2services(p|at+Jessert)538€/pp
o Menugservicesé48€/pp

**, eaux, caFé) :

For{:aits looissons (sé|ection cJe vins
o 20€/pp pour ]e menu 2 services p|at—dessert
o 25€/pp pour |e menu 2 services entrée—p|at
o 25€/pp pour |e menu 3 services

TariFs hors Iooissons :

o Menu 3 services a 48€/pp
o Menu 4 services™ 2 Ggg/pp

For\caits Iooissons (sé[ection (Je vins**, eaux, ca{:é) :

o 30€/pp pour le menu 3 services
o) 35€/pp pour |e menu 4 services

*13hSO et 20%30 derniére commande pour le menu 4 services.
**Le vin inclus (Jans nos menus est servi uniquement avec l’entrée (ou |es
entrées) et |e plat principal.

Menu unique pour |Iensemlo|e Aes convives a partir de 8 couverts.



Ce menu est chsponilale (Ju O]/]O au 28/10 inclus

Menu non contractuel, selon Ies arrivages et produits (Ju marché

Fmincé de |9qu Ho|stein maturé / Anguille Fumée /

Noix cle cajou / Rairort
ou
OEUF 630 (Ju Coq des Prés / Crevettes grises / Panais /

Créeme d’oignons caramé'isés

Ou

Filet (Je Ioar snacl(é / Déc]inaison autour (Ju Ioutternut

Cote de porc de Piétrain |aquée au miel de Fernelmont /
Purée de pommes de terre 3 la moutarde de Bister
OV
Volaille jaune / Escalope de foie gras poé|ée / Champignons /
Sauce Périgourdine
OV
Ravioles aux crevettes nobashi / Chou blanc braiss /

Oignon célaette / Coulis (Je crustacés

Chariot de Fromages a\CFinés en remp|acement du dessert (+]0€)
Verre de vin rouge (+7€)
OV
Autour du chocolat Valrhona
OV
Figue rotie /| Ganache chocolat blanc / Glace a la vanille bio de
Madagascar

*** PLATEAU DE FROMAGES AFFINES EN SUPPLEMENT DU MENU : 16 EUROS ***

INFORMATIONS SUR LES ALLERGENES : DISPONIBLES SUR DEMANDE.
LA COMPOSITION DES PRODUITS PEUT CHANGER.



